
    

 

MENU BISTRONOMIE 

Amuse-bouche 

 

Tataki de saumon sur un féroce d’avocat 
 

ou 
 

Crème de potimarron aux éclats de marrons 

Crème montée au mascarpone 

-- 
 

La pêche du moment  

Purée à l’ail, beurre blanc aux câpres 
 

ou 
 

Magret de canard à l’orange, purée de patate douce 

Jus corsé 
 

-- 
 

Brioche perdue au caramel, glace vanille 
 

ou 
 

Riz au lait à ma façon 

 

Mignardises 
 

 

Entrée, plat et dessert à 39€ 

Entrée et plat ou plat et dessert à 34€ 

(Hors Boissons) 


