
 

 

 

 

 

Menu Découverte  
60€ 

 
Amuse-bouche 

 
Foie gras mi-cuit maison, chutney de mangue 

 Parfumé au poivre de Jamaïque 
 

Skreï doré sur peau, dans un crémeux de champignons, 
Et ses petits légumes 

 
Tatin d’ananas caramélisés, chantilly aux zestes de citron 

 
Mignardises 

 
 

Menu plaisir  
 80€ 

 
Amuse-bouche 

 
Œuf parfait, dans une émulsion d’épinards, 

Croûtons et champignons poêlés 
 

Comme un croque-monsieur à la chair de cabillaud 
Sauce crémeuse au Riesling du Domaine Engel 

 
Filet de bœuf, aux morilles, 

Légumes du moment 
 

Dualité de chocolat au lait et son sorbet 
 

    Mignardises 

 

Fromages 
 

3 pièces - la petite assiette- 10€ 
5 pièces - la farandole-15€ 

 

Sélection de notre Maître affineur Le Terroir de Marc  
 

Faites-nous part de vos intolérances ou allergies 
 
 
 

 

Nos plats sont susceptibles d’être modifiés selon le marché et les saisons 
   La modification de menus pourra être facturée  


