Menu Découverte
58€

Amuse-bouche
3
L’ ceuf parfait, dans un bouillon de champignon frais,
Parfumé a I'huile de truffe blanche
3
Bar doré sur peau, velours de butternut, huile de persil
Ou
Volaille fermiére au vin jaune en basse température,
Spaetzle maison, champignons
3
Pavlova
3
Mignardises

Menu plaisir
80€

Amuse-bouche
3
Foie gras mi-cuit maison, variation autour de la poire
3
Saint jacques snackées, purée de racine, émulsion oignons, gingembre
Main de Bouddha
3
Filet de beeuf, jus corsé,
Légumes d’automne
3
Entremets fagon tiramisu, dulce de leche
3
Mignardises

Fromages

3 pieces - la petite assiette- 10€
5 piéces - la farandole-15€

Sélection de notre Maitre affineur Le Terroir de Marc

Faites-nous part de vos intolérances ou allergies

Nos plats sont susceptibles d’étre modifiés selon le marché et les saisons
La modification de menus pourra étre facturée



