
    

 

MENU BISTRONOMIE 

Amuse-bouche 

 

Tataki de saumon, féroce d’avocat 
 

ou 
 

Œuf parfait, déclinaison de courge, 

Chiffonnade de jambon et châtaignes 
 

-- 
 

La pêche du moment  

Façon Grenobloise, écrasé de pomme de terre à la cébette 
 

ou 
 

Quasi de veau sur plancha, 

Polenta aux olives grillées, crème à l’ail 
 

-- 
 

Mille-feuilles à la vanille 
 

ou 
 

Poire au sirop et sablé Breton 

 

Mignardises 
 
 

 

Entrée, plat et dessert à 39€ 

Entrée et plat ou plat et dessert à 34€ 

(Hors Boissons) 


